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 fingerfood sucré
> pana cotta au sucre moscovade
> crème brûlée
> mini moelleux au chocolat
> verrine mille-feuille
> mini savarin sable breton 

au caramel fondant
> verrine de salade au fruits de saison

2,10 € / pce
min. 20 pièces par sorte

crostinis
> gelée de porcelet
> tartare de légumes
> rillettes de canard
> tartare de saumon fumé
> mousse de brie
> mousse pâté fin

1.30 € / pce 
min. 15 pièces par sorte

mini sandwiches
> filet américain
> jambon cuit
> salami piquant
> mortadelle
> pâté campagnard
> jambon cru
> saumon fumé

1.60 € / pce 
min. 15 pièces par sorte

LES 
ASSORTIMENTS

canapés façon maki
rouleau de pain garni et roulé comme un maki
1 rouleau de maki = 6 pièces
minimum 5 rouleaux par sorte

> saumon fumé – concombre – sauce sucrée/ salée
> jambon cuit – fromage philadelphia – concombre
> fromage philadelphia – omelette 
> jambon cru – beurre olive – cornichon
> dinde fumée – mayonnaise – salade – parmesan

7.50 € 
par rouleau
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saumon fumé, pâté de campagne, brie, 
mortadelle, jambon cru

LES pains
surprise

classique

prestige

jambon cru et cuit, salami, fromage

70 €

95 €

un pain surprise comporte 50 palets gourmands

dips de légumes sauce 
fromage blanc aux herbes

40 € 
+/-100 pièces

LE panier 
jardindu

LES 
plateaux

savouries chaudes
> yakitori de poulet
> mini nems aux legumes
> mini croque-monsieur
> quiche Lorraine
> scampis panés au panko

33€ le plateau
1 plateau = 30 pièces 

(pour 6 pers.)

crostinis
> gelée de porcelet
> tartare de tomates
> tartare de saumon fumé
> mousse de brie
> rillettes de canard

35€ le plateau 
1 plateau = 30 pièces 
(pour 6 pers.)
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> espuma kachkéis
> bouneschlupp et sa brochette de mettwurscht
> verrine « judd mat gaardebounen » et son écume de sarriette
> mille-feuille de boudin noir
> tartare de hareng mariné à la luxembourgeoise
> verrine de purée de pommes de terre 

et « wäinzossis »espuma de moutarde
> « kniddelen » à la crème

fingerfood luxembourgeois 2.30 € / pce
min. 20 pièces par sorte

> maki au thon et radis jaune
> maki de saumon sauce épicée
> maki de foie gras et mangue
> maki à l’omelette japonaise
> maki aux asperges vertes
> maki aux scampis frits

makis 7€ / pce 
min. 5 makis par sorte 
1 maki = 8 pièces

> mini burger
> espuma d’œufs brouillés à l’huile de truffes
> croque-monsieur au jambon cru serrano
> sung choi boi (cœur de sucrine farcie 

au haché de porc façon chinoise) 
> gros champignons farcis végétariens
> canard laqué et kim chi

fingerfood chaud 2.30 € / pce
min. 20 pièces par sorte
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cocktail dinatoire 
(seulement sur disponibilité cuisine restaurant K116)

> tube croustillant au tartare de bœuf
> cube de « gravad lax » aux agrumes
> crème brûlée au chèvre
> rillettes de canard aux figues
> rouleau vietnamien (avec légumes et nouilles)
> verrine « feierstengszalot »

LES 
ASSORTIMENTS

fingerfood froid 2.10 € / pce
min. 20 pièces par sorte

Tous les prix affichés sont hors-taxe. La TVA pour les 
produits alimentaires s’élève à 3%.i
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KULTURFABRIK.LU
L’association Kulturfabrik bénéficie du soutien  
financier du Ministère de la Culture du Luxembourg 
et de la Ville d’Esch/Alzette.

location 
STUDIOS DE RÉPÉTITION
ET SALLES
mail@kulturfabrik.lu 

Adresse & Contact
Centre culturel Kulturfabrik 
116, rue de Luxembourg
L – 4221 Esch/Alzette
Tel : +352 55 44 93-1
Fax : +352 55 04 03

mail@kulturfabrik.lu

Les espaces publics 
BRASSERIE K116
Ouvert du mardi au vendredi 
de 11h à 15h et de 18h à 01h, 
le lundi de 11h à 15h et le 
samedi de 18h à 01h 
T +352 26 17 59 74

www.k116.lu 

KERAMIKFABRIK
Ouvert du lundi au vendredi 
de 9h à 12h & de 13h30 
à 16h30 (ou sur rendez-vous). 
T + 352 26 55 03 92 

www.autisme.lu

Horaires d’ouverture 
Accueil du Centre 
culturel Kulturfabrik
du lundi au vendredi
de 9h à 12h et de 14h à 17h 

follow us

RATELACH 
ouvert du mardi au samedi 
de 17h à 1h
T: +352 661 55 44 77

www.kulturfabrik.lu


